
Glutenfreie 
Gerichte



Glutenfreie Gerichte
Um Verwechslungen auszuschliessen, bitten wir Sie bei der Bestellung 

ausdrücklich zu erwähnen, 
dass Sie die glutenfreie Variante möchten.

Vorspeisen
Suppen 
Kürbis-Currycremesuppe 
mit Rahm und gerösteten Kürbiskernen
Vorspeise | Hauptgang� 8 | 13

Hausgemachte Cremesuppe 
Gerne beraten wir Sie über das aktuelle Angebot
Vorspeise | Hauptgang� 8 | 13

Salate
Grüner Salat 
knackige Blattsalate 
Vorspeise | Hauptgang� 9 | 16

Gemischter Salat 
bunte Zusammenstellung verschiedener Salate 
mit dem beliebten «Huus Dressing» �
Vorspeise | Hauptgang� 11 | 20

Nüsslisalat mit Ei  
vitaminreicher Feldsalat mit gehacktem Ei
mit dem beliebten «Huus Dressing» �
Vorspeise | Hauptgang� 13 | 21

Herbstsalat 
Nüsslisalat und bunte Blattsalate mit frischen Feigen, gepickeltem Kürbis,
Fetakäse und gerösteten Kürbiskernen
serviert mit den beliebten «Huus Dressings» 
Vorspeise | Hauptgang� 14 | 25
 



Hauptgerichte       
11.30 - 13.40 Uhr | 17.00 - 20.30 Uhr (Sonn- | Feiertage -19 Uhr) 

Fleisch
Hirschgeschnetzeltes 
leicht angebratenes Hirschfleisch mit sämiger Eierschwämmli-Rahmsauce
hausgemachte, glutenfreie Spätzli, Rotkraut, glasierte Marroni, 
Rosenkohl und ein Apfel mit Preiselbeeren� 41

Rehrücken
rosa gebratenes Reh-Entrecôte mit sämiger Wildrahmsauce
garniert mit Eierschwämmli
hausgemachte, glutenfreie Spätzli, Rotkraut, glasierte Marroni, 
Rosenkohl und ein Apfel mit Preiselbeeren	�  53

Schweinsschnitzel Jägerart 
zarte Schweinsschnitzel mit sämiger Eierschwämmli-Rahmsauce
hausgemachte, glutenfreie Spätzli, Rotkraut, glasierte Marroni,
Rosenkohl und ein Apfel mit Preiselbeeren� 39

Rindsfilet Béarnaise 
nach Ihrer Wahl gebratenes Rindsfilet mit luftiger Béarnaise Sauce
Pommes frites und bunte Gemüsevariation � 51
ACHTUNG: in der gleichen Fritteuse werden auch gemehlte Kroketten frittiert

Poulet Béarnaise
saftige Pouletbrust mit luftiger Béarnaise Sauce
hausgemachter Kartoffelgratin und Gemüsevariation� 35

Lammentrecôte
rosa gebraten mit Rotweinjus
hausgemachter Kartoffelgratin und bunte Gemüsevariation� 40

Kalbsschnitzel «Princess»
grillierte Kalbsschnitzel grosszügige Gemüsevariation � 40  
Zusätzliche Beilage?
Reis | Kartoffelgratin �  5.50
Pommes frites 
ACHTUNG: in der gleichen Fritteuse werden auch gemehlte Kroketten frittiert

Holzfäller Steak
rassig mariniertes Schweinssteak vom Grill mit Kräuterbutter
Pommes frites und gemischte Salate � 37
ACHTUNG: in der gleichen Fritteuse werden auch gemehlte Kroketten frittiert



Hauptgerichte       
11.30 - 13.40 Uhr | 17.00 - 20.30 Uhr (Sonn- | Feiertage -19 Uhr) 

 

Fisch
Gebratene Forellenfilets
gezüchtet in frischem Bergquellwasser (Zucht Brüggli, Sattel SZ) 
sämiger Waldpilz-Risotto mit Wirsing und Baumnüssen� 40

Vegetarisch
Herbstteller
hausgemachte, glutenfreie Spätzli mit sämiger Eierschwämmli-Rahmsauce
geschmortes Rotkraut, glasierte Marroni, Rosenkohl, ein Apfel mi Preiselbeeren	� 30

Waldpilz-Risotto
sämiger Weissweinrisotto mit Wirsing und gerösteten Baumnüssen� 28



Hauptgerichte 
Fleisch
Fitnessteller
bunt gemischter Salat mit:
- zwei Schweinsschnitzel (Nierstück) natur� 27
- Pouletbrust � 31
- zwei Kalbsschnitzel natur� 34

Schnitzel� Kartoffelsalat
hausgemachter Kartoffelsalat mit zwei Schweinsschnitzel (Nierstück�) natur� 21

Schnitzel Pommes
knusprige Pommes frites mit:
- zwei  Schweinsschnitzel (Nierstück) natur� 26
- zwei Kalbsschnitzel natur� 35
ACHTUNG: in der gleichen Fritteuse werden auch gemehlte Kroketten frittiert

Wurstsalat
mit knackigen Blattsalate�n � 15
mit bunt gemischten Salaten � 20 

��Wurst-Käsesalat (Emmentaler Käse) 

mit knackigen Blattsalate�n � 18
mit bunt gemischten Salaten� 21

Vegetarisch 
Salatliebhaber
grosszügige Auswahl von knackigen Salaten 
klein | gross	�  16 | 20

Gemüseteller 
bunte Zusammenstellung von saisonalem Gemüse
und Kräuter-Sauerrahm mit Beilage nach Wahl;
Reis | Kartoffelgratin � 25
Pommes frites 
ACHTUNG: in der gleichen Fritteuse werden auch gemehlte Kroketten frittiert

Beilagen
Kartoffelgratin | Trockenreis | alle Gemüsesorten �
Pommes frites
ACHTUNG: in der gleichen Fritteuse werden auch gemehlte Kroketten frittiert

Dessert
 
Falls nicht anders deklalriert, können unsere Desserts Gluten enthalten. Unsere Softeis 
mit den Topping Heidelbeer, Caramel, Schoggi, Erdbeer oder Schokolade sowie der 
Eiskaffee sind glutenfrei.



Laktosefreie 
Gerichte



Laktosefreie Gerichte
Um Verwechslungen auszuschliessen, bitten wir Sie bei der Bestellung 

ausdrücklich zu erwähnen, 
dass Sie die laktosefreie Variante möchten.

Vorspeisen
Suppen 
Kürbis-Currycremesuppe 
mit gerösteten Kürbiskernen
Vorspeise | Hauptgang� 8 | 13

Salate
Grüner Salat 
knackige Blattsalate 
Vorspeise | Hauptgang� 9 | 16

Gemischter Salat 
bunte Zusammenstellung verschiedener Salate 
mit dem beliebten «Huus Dressing» �
Vorspeise | Hauptgang� 11 | 20

Nüsslisalat mit Ei  
vitaminreicher Feldsalat mit gehacktem Ei
mit dem beliebten «Huus Dressing» �
Vorspeise | Hauptgang� 13 | 21

Herbstsalat 
Nüsslisalat und bunte Blattsalate mit frischen Feigen, gepickeltem Kürbis
und gerösteten Kürbiskernen
serviert mit den beliebten «Huus Dressings» 
Vorspeise | Hauptgang� 14 | 25
 



Hauptgerichte       
11.30 - 13.40 Uhr | 17.00 - 20.30 Uhr (Sonn- | Feiertage -19 Uhr) 

 

Fleisch
Hirschgeschnetzeltes  
leicht angebratenes Hirschfleisch mit Eierschwämmlisauce
hausgemachte Spätzli, Rotkraut, glasierte Marroni, 
Rosenkohl, und ein Apfel mit Preiselbeeren � 41

Rehrücken 
rosa gebratenes Reh-Entrecôte mit Eierschwämmlisauce
hausgemachte Spätzli, Rotkraut, glasierte Marroni,  
Rosenkohl, und ein Apfel mit Preiselbeeren � 53

Schweinsschnitzel Jägerart
zarte Schweinsschnitzel mit Eierschwämmlisauce, 
hausgemachte Spätzli, Rotkraut, glasierte Marroni,  
Rosenkohl, und ein Apfel mit Preiselbeeren 	�  39

Lammentrecôte
rosa gebraten mit Rotweinjus
Nudeln und bunte Gemüsevariation� 40

Kalbsschnitzel «Princess»
grillierte Kalbsschnitzel serviert mit sieben verschiedenen Gemüsen � 40
Zusätzliche Beilage? Pommes frites | Nudeln | Reis �  5.50

Holzfäller Steak
rassig mariniertes Schweinssteak vom Grill
Pommes frites und gemischte Salate � 37

Fisch
Gebratene Forellenfilets
gezüchtet in frischem Bergquellwasser (Zucht Brüggli, Sattel SZ) 
sämiger Waldpilzrisotto mit Wirsing und Baumnüssen	�  40

Vegetarisch
Herbstteller   
hausgemachte Spätzli mit Eierschwämmlisauce
geschmortes Rotkraut,  glasierte Marroni,
Rosenkohl, und ein Apfel mit Preiselbeeren � 30 

Waldpilz-Risotto
sämiger Weisswein-Risotto 
mit Wirsing und gerösteten Baumnüssen� 28



Hauptgerichte 
 Fleisch
Fitnessteller
bunt gemischter Salat mit:
- zwei panierten Schweinsschnitzel (Nierstück) � 27
- Pouletbrust � 31
- zwei panierten Kalbsschnitzel � 34

Schnitzel� Kartoffelsalat
hausgemachter Kartoffelsalat mit zwei panierteren Schweinsschnitzel (Nierstück�)� 26

Grillierte Pouletbrust 
saftige Pouletbrust mit Pommes frites und Gemüsevariation� 35

Schnitzel Pommes
knusprige Pommes frites mit:
- zwei panierten Schweinsschnitzel (Nierstück) � 26
- zwei panierten Kalbsschnitzel� 35

Fisch
Fischknusperli
knusprig gebackene Eglifilets im Bierteig 
hausgemachte Tartarsauce und Pommes frites 
und gemischten Salate � 34



Vegetarisch 
Salatliebhaber 
grosszügige Auswahl von knackigen Salaten 
klein | gross� 16 | 20

Gemüseteller 
bunte Zusammenstellung von sieben verschiedenen Gemüsen
mit Beilage nach Wahl; Pommes frites | Nudeln | Trockeneis � 25

Spaghetti alla Napoletana 
mit hausgemachter Tomatensauce� 18

Beilagen
Spaghetti | Nudeln | Pommes frites | Trockenreis | Gemüse�

Sandwich
Zack-Zack
paniertes Schweinsschnitzel im Doppelbürli 
mit Cocktailsauce, Salatblatt, Tomate und Essiggurke  � 9 

Dessert ׀ Getränke
Unser Erdbeersorbet ist laktosefrei.  
Gerne garnieren wir Ihr Dessert mit frischen Früchten. 

Achtung: Frappé kann NICHT laktosefrei zubereitet werden.

Schale mit Milch | Cappuccino | warme oder kalte Schoggi 
sind mit laktosefreier Milch erhältlich.



Gästeinformationen
Arbeiten im WALDEGG
Wir freuen uns jederzeit über Spontanbewerbungen in allen Bereichen 
(Küche, Service, Allrounder). 
Unser Ziel: mit attraktiven Arbeitsbedingungen fairen Löhnen und guter Organisation 
ein vorbildlicher Arbeitgeber zu sein. 
Informationen: www.restaurantwaldegg.ch/jobs

Einkauf regionaler Produkte
Wir sind bestrebt, unsere Produkte möglichst regional einzukaufen 
und achten auf ein saisonales Angebot.
Zu unseren Lieferanten gehören: 
Bäckerei Wick, Gommiswald
Bergkäserei Liechti, Ricken
Fisch Zahner, Gommiswald
Früchte & Gemüse Bamert, Tuggen
Hofladen Schmucki, St. Gallenkappel
Metzgerei Meier, Gommiswald

Fleischherkunft
Unser Lieferant, die Metzgerei Meier in Gommiswald,
bürgt für eine überdurchschnittliche Qualität aus artgerechter Tierhaltung.
Wenn nicht anders deklariert stammen unsere Produkte aus: 
Schweiz: Schwein | Kalb | Poulet
Schweiz: Forelle (Zucht Brüggli, Sattel SZ)
Fisch Zahner, Gommiswald, Produzent: Egli-Fischknusperli (Binnenfischerei, Polen)
Australien: Rindsfilet*  
Australien / Neuseeland: Lamm*  
* Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein.

Brotherkunft
Unsere Bürli sind hausgemacht.
Alle weiteren Brote und Backwaren werden in der Schweiz produziert.

Preise
Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.

English | Français | Italiano
Please ask our employees for the menu.
S‘îl vous plaît demander notre personnel pour le menu. 
Si prega di chiedere i nostri dipendenti per il menu.

WALDEGG-Saucen
Unsere beliebten Salatsaucen erhalten Sie 
in über 200 Lebensmittelgeschäften.
Vielleicht auch in Ihrer Nähe?

Gerne überreichen wir Ihnen eine Liste


