
 

   

     WALDEGG

Liebe Gäste
Wir wünschen frohe Festtage und"en guete“ ! Ihr Waldegg Team





 
Weihnachtsapéro 

prickelnder Prosecco mit Zimtsirup und Mandarinensaft
CHF 9.80

Rüebli-Orangen-Ingwercremesuppe *
mit luftiger Rahmhaube

Vorspeise CHF 7.80
Hauptgang CHF 11.80

Wintersalat *

aromatischer CH-Freiland-Nüsslisalat  
mit Mandarinenschnitzen, Datteln, Käsechip 

und salzigen Erdnüssen
Vorspeise CHF 14.10

Hauptgang CHF 24.20

Rindstatar 
mild oder rassig gewürzt

mit hausgemachtem Brioche, Butter,
gepickelten Schalotten und Kapern

Vorspeise CHF 18.80
Hauptgang CHF 32.80

* Vegan möglich
Um Verwechslungen auszuschliessen, bitten wir Sie bei der Bestellung 
ausdrücklich zu erwähnen, dass Sie die vegane Variante möchten. 





 
 
 

Grillierte Lachsforelle
gezüchtet im frischen Bergquellwasser (Zucht Brüggli, Sattel SZ), 

in Tranchen geschnitten mit sämiger Safransauce
 Blattspinat und Trockenreis

CHF 39.80

Tranchiertes Rinds-Entrecôte
rosa gebraten mit hausgemachter Trüffelbutter 
frittierte Kartoffelkrapfen und Gemüsebukett

CHF 46.50

Schweinsfilet Noël
gebratene Schweinsfiletmedaillons mit Apfel-Calvados-Rahmsauce

hausgemachter Kartoffelgratin und Gemüsegarnitur
CHF 37.60

 Ricotta-Trüffel-Ravioli
mit luftiger Ricotta-Trüffelfüllung 

serviert mit Pinienkernen und Brunnenkresse
CHF 28.00

Gersotto *
mit Wirsing, Pilzen und würzigem Sbrinz

garniert mit gerösteten Baumnüssen
CHF 26.50

* Vegan mit gemahlenen Cashewkernen

Christmas Curry *

Wintergemüse mit rassigem roten Curry, Tofuwürfel und Cashewkernen 
serviert mit Basmatireis 

CHF 26.50 
 
 

* Vegan möglich
Um Verwechslungen auszuschliessen, bitten wir Sie bei der Bestellung 
ausdrücklich zu erwähnen, dass Sie die vegane Variante möchten. 





   Weinempfehlungen    

Weisswein 
Pinot Grigio DOC 2022

Italien - Friaul - Cantina le Monde
Pinot Grigio 

«Bernsteingelbe Farbe mit feinen, kupferfarbenen Reflexen. In der Nase 
fein und elegant mit einem pikanten Duft aus blumigen Aromen. 

Die am Gaumen deutlich erkennbare weisse Frucht stattet den Wein 
mit Frische und Wohlgeschmack aus. Der perfekte Apérowein.»

7.5dl - Qualität im Offenausschank

1dl CHF 6.30  |  2dl CHF 12.60  |  3dl CHF 18.90  |  5dl CHF 31.50  |  7.5dl CHF 46.60

Rotweine

Clavien Syrah AOC Valais 2022 (vegan)

Schweiz - Wallis - Bercoula SA
Syrah 

«Der charakteristische Walliser Syrah zeigt sortentypische Noten nach 
schwarzem Pfeffer und dunklen Früchten. Der Holzausbau verleiht ihm einen 
zarten Schmelz und abgerundete Tannine. Ein Wein voller Eleganz, mit einem 

langanhaltendem Abgang. Der festliche Begleiter zu unseren Weihnachtsgerichten.»
7.5dl - Qualität im Offenausschank

1dl CHF 7.80  |  2dl CHF 15.60  |  3dl CHF 23.40  |  5dl CHF 39.00  |  7.5dl CHF 57.90

Ripasso Collezione di Famiglia 2021
Weingut Tinazzi, Verona - Italien 

Corvina (80%), Rondinella (15%), Molinara
«Tinazzi gehört zu den grossen Winzern des Veneto. Der Geschmack des 

Ripasso entspricht Pflaumen, Sauerkirschen, Johannisbeeren, Muskat und Tabak. 
Ein dunkler Rotwein, welcher hervorragend zu unseren Fleischgerichten passt.»

7.5dl - Qualität im Offenausschank

1dl CHF 7.10  |  2dl CHF 14.20  |  3dl CHF 21.30  |  5dl CHF 35.50  |  7.5dl CHF 52.60





 Wiehnachtskafi
Ein Kaffee mit viel Milchschaum und Weihnachtsgewürzen - Zimt, 

Kardamom, Gewürznelken und Bourbon-Vanille
CHF 6.00

Dieses Jahr spenden wir den Erlös vom Wiehnachtskafi an die Stiftung Schweizer Tafel. 
Die Schweizer Tafel mit dem Motto „Essen verteilen - Armut lindern“ sammelt täglich über 

25 Tonnen überschüssige Lebensmittel im Detailhandel und in der Industrie ein und verteilt 
sie kostenlos an soziale Institutionen wie Obdachlosenheime, Gassenküchen,  

Notunterkünfte oder Frauenhäuser.

Latte macchiato 
aromatisiert mit weihnachtlichem Lebkuchensirup

CHF 6.00

Power-Tee
Bio-Hagenbuttentee mit frischem Ingwer, Zitrone und Orange, 

ein „Booster“ für Ihr Immunsystem 
CHF 5.80





Hausgemachtes Zimt Panna Cotta 
mit saftigem Rotwein-Zwetschgenkomptt

CHF 10.50

Hausgemachtes Schoggimousse 
mit Rahm
CHF 9.60

Winter-Sorbet
fruchtiges Mandarinensorbet mit frischen Mandarinenschnitzen

aromatisiert mit süssem Mandarinen-Likör 
CHF 10.50

Mandarinensorbet pro Kugel CHF 3.90

Lauwarmer Schokoladenkuchen
mit Rahm  
CHF 7.80

mit einer Kugel hausgemachter Glace nach Wahl
CHF 11.70





Gästeinformation
Festtagsspezialitäten 

Gerne verwöhnen wir Sie mit unseren Festtagsgerichten
bis am 2. Januar 2025.

Allergien
Sie ernähren sich gluten- oder laktosefrei? 

Gerne bringen Ihnen unsere Mitarbeiter die Spezialkarte.

Einkauf regionaler Produkte
Wir sind bestrebt, unsere Produkte möglichst regional 
 einzukaufen und achten auf ein saisonales Angebot. 

Zu unseren Lieferanten zählen: 

Bäckerei Wick, Gommiswald
Bergkäserei Liechti, Ricken
Fisch Zahner, Gommiswald

Früchte & Gemüse Bamert, Tuggen
Hofladen Schmucki, St. Gallenkappel

Metzgerei Meier, Gommiswald 

Fleisch- und Fischherkunft
Schweiz: Schwein | Kalb | Rind  

Sattel, SZ: Lachsforelle (Brüggli-Zucht)
Australien: Rinds-Entrecôte

* Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein.

Facebook & Instagram
Wir belästigen Sie nicht wöchentlich mit irgendwelchem Kram, 

sondern wollen mit unseren Posts Freude bereiten. 
Ob uns das gelingt? Schauen Sie vorbei.

Preise
Alle Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.

s‘ Waldegg Team wünscht eine schöne Weihnachtszeit 
und dann einen fantastischen Start ins 2025! 


